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A tutti i docenti

E, p.c.
Prof.ssa Cattaruzza Maria A.
Prof.ssa Tomasi Paola
Al Personale ATA
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OGGETTO: Richiesta disponibilità docenti

Il Dirigente scolastico, sentito il parere della funzione strumentale di riferimento,

comunica

che è intenzione dell’Istituto organizzare un tavola rotonda in data 8 Aprile 2016,

in occasione della disponibilità offerta per il Project Work “Tra tradizione ed innovazione”

dal Prof. Giampiero Sacchi, docente presso il Consorzio Polidesign del Politecnico di

Milano, libero professionista con specializzazione nella progettazione di cucine

professionali e dal dott. Massimo Artorige Giubilesi, Presidente FCSI (Foodservice

Consultants Society International) dell’Ordine dei Tecnologi Alimentari della Lombardia e

della Liguria, sul tema “Nuovi orizzonti tecnologici emergenti nel settore dell’

Enogastronomia, e dell’ Ospitalità Alberghiera – Professioni emergenti”.

Dovendo costituire un tavolo tecnico per l’organizzazione della tavola rotonda, si

chiede la disponibilità ai docenti interessati da comunicarsi alla vicepresidenza entro e

non oltre sabato 13 febbraio 2016 ore 12:00.

La tavola rotonda offre la possibilità di invitare le aziende del settore del territorio

per definire i primi contatti per la costituzione di un Comitato Tecnico Scientifico.

Il Dirigente Scolastico
Dott.ssa Letizia Cavallini

Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai
sensi dell’art. 3,cm2 del Dlgs 39/1993
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