10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

DENOMINAZIONE

BASTIANELLO Cristina

MATTAROLLO IULIA

MANNI Aldo Salvatore

ROLLI Cristina

BOTTEON Stefano

FLEGO Daniele

BASTIANELLO Cristina

ARDENGO Marco

BASTIANELLO Cristina

CAIUMI Cristina

DE CONTI Luca

HOFMANN Sabine

MIGOTTO Carlo

MIOTTO Elisa

ROTONDO Giorgia

VIGLIONE Gennaro

BASTIANELLO Cristina

CARMINATI Andrea

CAVINATO Samuele

COLELLA Goffredo

FONDI Ilaria

Ai sensi della legge finanziaria 2008 (L. 244/2007)
54, il Dirigente Scolastico da comunicazione dei ra
esterni con riferimento alle voci riportate nella t

OGGETTO

Corso di aggiornamento di lingua inglese

Visite mediche - Sicurezza

Corsi per il Patentino

Corso di formazione e aggiornamento “il
conflitto”

Corso di aggiornamento

Corso di aggiornamento

Corso per la Certificazione PET

Corso 3” area — TALO 5~ - Tecniche di
comunicazione

Corso 3~ area - TALO 5~ - Microlingua
(Inglese)

Corso 3~ area — TALO 5~ - Microlingua
(Francese)

Corso 3” area — TALO 5~ - Informatica
specialistica

Corso 3~ area — TALO 5~ - Microlingua
(Tedesco)

Corso 3~ area — TALO 5~ - Tecniche di
organizzazione del tempo libero

Corso 3” area - TALO 5~ - Simulazione
aziendale

Corso 3~ area — TALO 5~ - Tecniche di
relazione

Corso 3” area — TALO 5~ - Studio delle
opportunita’ del territorio

Corso 3~ area - Barista 5~ - Lingua
straniera (inglese)

Corso 3~ area - Barista 5 - marketing
della ristorazione

Corso 3~ area - Barista 5~ - gestione
tecnico-operativa del bar, cucina veloce

Corso 3” area - Barista 5~ - informatica
generale e specialistica

Corso 3~ area - Barista 5* -
simulazione aziendale

DURATA

Dal 22/02/11 al
19/04/11

07/06/11

Dal 07/10/10n
all'11/11/10

Dal 15/02/11 al
15/02/11

22/02/11

Dal 27/01/11 al
28/01/11

Dall’'11/11/10 al
23/03/11

Dal 24/09/10 al
20/05/11

Dal 02/11/10 al
31/12/10

Dal 28/09/10 al
31/12/10

Dal 15/03/11 al
30/04/11

Dal 28/09/10 al
31/12/10

Dal 19/10/10 al
31/12/10

Dal 19/02/11 al
07/05/11

Dal 23/11/10 al
31/01/11

Dall’11/01/11 al
28/02/11

Dal 19/10/10 al
31/12/10

Dal 28/09/10 al
31/10/10

Dal 16/11/10 al
20/05/11

Dal 15/02/11 al
30/04/11

Dall’11/01/11 al
25/01/11

,art. 3 commi 18 e

pporti con soggetti

abella seguente:

COMPENSO
LORDO

420,00

370,63

387,10

266,82

129,03

258,06

1935,48

1258,06

645,16

700,00

645,16

700,00

645,16

548,39

140,00

700,00

806,45

322,58

1935,48

875,00

290,32

DATA
PUBBLICAZIONE

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11



22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

a1

42

43

GRANDO Renato

MIOTTI Daniele

PAGOTTO Rosella

BOSCARIOL Lorenzo

BASTIANELLO Cristina

CARMINATI Andrea

COLELLA Goffredo

MIGOTTO Carlo

MIOTTI Daniele

PAGOTTO Rosella

SOSSAI Manuela

TRIVELLATO Giovanna

BOSCARIOL Lorenzo

DE CONTI Luca

HARVEY Annabel

PAGOTTO Rosella

PINESE Gian Piero

SCOTTON Domizio

CEVOLIN Maria

DE CONTI Luca

DEL FAVERO Ruggero

HARVEY Annabel

Corso 3” area - Barista 5 - tradizione
veneta dello spuntino veloce

Corso 3~ area - Barista 5* - gestione
degli alcolici

Corso 3~ area - Barista 5/ -
Legislazione igienico-sanitaria

Corso 3” area - Barista 5 - fonti di
finanziamento d'impresa

Corso 3~ area - Banqueting 5~ - Lingua
straniera (Inglese)

Corso 3~ area - Banqueting 5/ -
Marketing della ristorazione

Corso 3~ area - Banqueting 5/ -
Informatica generale e specialistica

Corso 3~ area - Banqueting 5 -
Animazione degli eventi

Corso 3~ area - Banqueting 5/ -
Gestione degli alcolici e degli analcolici

Corso 3~ area - Banqueting 5 -
Legislazione igienico-sanitaria

Corso 3~ area - Banqueting 5 -
Gestione del banqueting, progettazione
eventi, simulazione aziendale

Corso 3~ area - Banqueting 5/ -
simulazione aziendale

Corso 3~ area - Banqueting 5~ - Fonti
finanziamento d'imprese

Corso 3~ area - Pasticceria 5 -
Informatica, patente europea

Corso 3~ area - Pasticceria 5 - Lingua
straniera inglese

Corso 3~ area - Pasticceria 5* -
Legislazione igienico-sanitaria (HACCP)

Corso 3” area - Pasticceria 5” - Gli
accostamenti dei prodotti e il loro
impiego e tecniche di lavorazione del
cioccolato

Corso 3” area - Pasticceria 5” - Gli
accostamenti dei prodotti e il loro
impiego

Corso 3” area - Chef 2 cl. 5 -
Gestione tecnico-operativa di un’azienda
ristorativa

Corso 3~ area — Chef 2 cl. 5/ -
Informatica generale e specialistica

Corso 3” area - Chef 2 cl. 5* - Nuove
tendenze alimentari tra tradizione e
innovazione

Corso 3” area - Chef 2 cl. 5» - Lingua
straniera inglese

Dal 15/12/10 al
21/12/10

Dal 28/01/11 al
20/05/11

Dal 08/10/10 al
22/10/10

Dal 12/10/10 al
30/11/10

Dal 14/03/11 al
30/04/11

Dal 08/10/10 al
26/01/10

Dal 14/12/10 al
28/02/11

Dal 28/09/10 al
31/10/10

Dal 12/11/10 al
31/12/10

Dal 23/11/10 al
31/12/10

Dal 23/09/10 al
31/03/11

Dal 21/12/10 al
25/01/11

Dal 19/10/10 al
29/10/10

Dal 05/10/10 al
31/12/10

Dal 28/09/10 al
31/12/10

Dal 14/01/11 al
20/05/11

Dall’11/02/11 al
31/03/11

Dall’11/02/11 al
15/04/11

Dal 18/02/11 al
30/04/11

Dal 05/10/10 al
31/12/10

Dal 16/11/10 al
31/12/10

Dal 28/09/10 al
31/12/10

322,58

741,94

322,58

350,00

806,45

322,58

875,00

580,64

483,87

322,58

2.096,77

322,58

350,00

419,35

387,10

419,36

870,97

714,94

806,45

387,10

595,00

419,36

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11



a4

45

46

47

48

49

50

51

52

53

PAGOTTO Rosella

BOSCARIOL Lorenzo

CEVOLIN Maria

DEL FAVERO Ruggero

HARVEY Annabel

PAGOTTO Rosella

SPRIVERI Sebastiano

BONO Antonio

BOSCARIOL Lorenzo

BOSCARIOL Lorenzo

Corso 3~ area — Chef 2 cl. 5/ -
Legislazione igienico-sanitaria

Corso 3” area - Chef 1 cl. 5 - fonti di
finanziamento d'impresa

Corso 3” area - Chef 1 cl. 5» - gestione
tecnico operativa di un‘azienda
ristorativa

Corso 3” area — Chef 1 cl. 5» - nuove
tendenze alimentari tra tradizione e
innovazione

Corso 3” area - Chef 1 cl. 5» - Lingua
straniera (inglese)

Corso 3” area - Chef 1 cl. 5 -
Marketing della ristorazione

Corso 3~ area — Chef 1 cl. 5 -
Informatica generale e specialistica

Corso 3” area - Chef 1 cl. 5 -
simulazione aziendale

Corso 3” area - Chef 2 cl. 5 -
marketing della ristorazione e fonti di
finanziamento d’impresa

Corso 3~ area - Pasticceria 5 -
marketing della ristorazione e fonti di
finanziamento d'impresa

Dal 14/03/11 al
25/03/11

Dal 28/09/10 al
31/10/10

Dal 08/02/11 al
30/04/11

Dal 08/10/10 al
20/05/11

Dal 19/11/10 al
31/01/11

Dal 29/10/10 al
30/04/11

Dal 23/11/10 al
31/01/11

Dal 05/05/11 al
07/05/11

Dal 14/01/11 al
28/02/11

Dal 14/01/11 al
28/02/11

161,29

350,00

806,45

875,00

806,45

645,16

875,00

245,00

350,00

350,00

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11

19/12/11



