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Circ. n.  229      Vittorio Veneto, 21/11/2014 
   
 
       

Ai Docenti di Laboratorio di cucina e sala e 
vendita 
Agli Assistenti Tecnici di laboratorio cucina e 
sala e vendita 

 
E, p.c.  Al Personale A.T.A. 
 
  S E D E 

  
OGGETTO: Indicazioni  
 
 
Si indicano le seguenti disposizioni: 
 

- Gli assistenti tecnici sono tenuti ad aprire, rendendoli agibili,  tutti i laboratori entro le ore 

7.55 organizzandosi in maniera autonoma tenendo conto anche delle eventuali assenze 

dei colleghi; 

- I docenti devono rispettare i prelievi entro i 15 giorni anche per le derrate alimentari da 

integrare e utilizzare durante le lezioni teoriche e, di conseguenza, il magazzino è 

tenuto a preparare le apposite ceste; 

- Durante le lezioni teoriche delle classi che utilizzano i laboratori, gli AT si 

renderanno disponibili per eventuali richieste di intervento da parte dei docenti  

per rendere il laboratorio funzionale con tutta l’attrezzatura. 

 
 
 
 
             IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
                     (Prof.  Vincenzo Gioffrè) 
    
  


