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Ai Docenti di Enogastronomia (Cucina) e Sala

Bar / Vendita

Agli Assistenti Tecnici di Enogastronomia (Cucina)
e Sala Bar / Vendita

E, p.c. Vice Preside Prof.ssa Cattaruzza Maria A.
AL RSPP prof. Stefano Trizzino

Al RLS prof.ssa Desimio Annamaria Alla DSGA
Rag. Gianna De Marchi

Al Personale ATA

SEDE/SITO

OGGETTO: HACCP - SICUREZZA — FORMAZIONE / INFORMAZIONE DOCENTI E ASSISTENTI
TECNICI DI LABORATORIO DI CUCINA E SALA/VENDITA

Il personale in indirizzo & convocato martedi 1 dicembre dalle ore 16.15
alle 17.30 per un corso di formazione sulle modalita di etichettatura al fine di garantire
la tracciabilita e la rintracciabilitd degli alimenti all’interno della filiera alimentare
dell’lstituto.

Questa iniziativa di formazione — informazione viene promossa dal Dirigente
Scolastico, d’intesa con il docente referente HACCP prof. Ingletto, ai sensi della

normativa vigente.

Il REFERENTE HACCP IL DIRIGENTE SCOLASTICO
(Prof. Giuseppe Ingletto) (Dott.ssa Letizia Cavallini)

Firma autografa sostituita a mezzo stampa
ai sensi dell’art. 3 c.2 D.Lgs 39/1993
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